
Sauvignon Blanc

         
        

               

Sauvignon Blanc

2023

Se realiza selección de racimos extrayendo hojas y 
racimos que no cumplen con un buen estado sanita-
rio y de madurez, descobajado suave evitando la 
ruptura de bayas. 
Se prensa y se inicia la fermentación alcohólica 
mediante la inoculación de levaduras seleccionadas 
y se fermenta a temperatura controlada de entre 14 
y 16 °C.
Se trabaja el sombrero hasta 3 veces diarias por 
periodos cortos para lograr una delicada extracción. 
Fermentación Maloláctica natural.

A la vista, exhibe color amarillo pálido con reflejos 
verdoso. En nariz destacan las notas cítricas y vege-
tales, como pomelo rosado y jazmín. En boca se 
presenta como un vino frutado, equilibrado, persis-
tente, muy fresco y vivaz.
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