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2023

100% Malbec

Cruz de Piedra, Maipu, Mendoza

850 m.s.n.m

Manual en canastos de 25 kgs.

La fermentac
HL

on se realiza en tanques de 50 HL - 70
25°-27°
Luego de un periodo de

raturas controladas de con

“cionadas

maceracion de 12-15 dias, el vino realiza fermentacion

malolactica espontanea

:‘7

v del vino se cria en contacto con roble frances v
americano por 6 m

o

s, Luego se arma un blend con el

70% del vino con pura fruta

José Di Marco

A la vista exhibe color rojo con matices violaceos. En

nariz presenta una intensa expresion a frutos rojos
como la frambuesa y a mora con sutiles notas a coco

En boca se presenta con una entrada dulce y amable a

raiz de sus taninos maduros y buen equilibrio. Su buena
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